
Tous les soirs de la semaine et
jeudi, vendredi, samedi et dimanche midi

Salade de betteraves, agrumes, lait ribot 

Velouté butternut, lait de coco, échalotes et piment doux

Terrine Maison & son beurre fumé

Les entrées

Les plats

10 -

11 -

12 -

21 -

23 -

Patates douces, graines, crème de patate douce, chèvre de Marthe

Cabillaud skrei, nouilles soba, légumes de saison et bisque de homard

Le Coin Montagne

La Fondue Savoyarde
fromage de réserve, abondance AOP, cousin, ail & vin blanc
Min 2 personnes. Servie avec charcuterie (serano, coppa et jambon blanc) & salade

La Raclette de Savoie IGP au lait cru
Min 2 personnes. Servie en 1/2 meule et accompagnée de pommes de terre, charcuterie
(serano, coppa et jambon blanc) & salade

28 -

30 -

Nos prix s'entendent € TTC

Végétarien 

Foie-gras mi-cuit au Cognac, chutney courge et toasts 17 -

Magret de canard, carottes et endives 21 -

Gratin de ravioles au bleu de Sassenage, noix et poireaux  :
Ravioles du Vercors, crème de poireaux et bleu de Sassenage, noix torréfiées.

20 -
Supp charcuterie : +3 -

L a  c a r t e  d e  s a i s o n

Supp pommes de terre : +2 -

La Planche Fromages

La Planche Mixte

Les planches à partager

La Planche Charcuterie 18 -

18 -

18 -

 Serano, Coppa, Jambon blanc et condiments

Ferme de la Grangette & Chèvre de la ferme de Marthe 

Charcuterie & fromages de la Grangette  

Pour les intolérances alimentaires, ou régimes particuliers merci de vous adresser aux serveurs



Les fromages à l ’assiette

7 -

5 -

Assortiment de ‘La Ferme de la Grangette’ : Beauvoir, Saint
Hugon et Tomme de Belledonne (en fonction de la production)

Chèvre de la ferme de Marthe 

Les Desserts

Poire pochée aux épices, sauce chocolat et tuile de sarrasin

Le Dessert ‘autour de la crêpe’

Miel, lait et granola 

9 -

10 -

11 -

Suprême de volaille, pommes de terre grenailles + glace au choix 
ou 
Mini raclette + Glace au choix

Les Enfants

14 -

Boule de glace ‘La Ferme des 2 Massifs’
Vanille, café, chocolat, fleur de lait, chartreuse, noix, framboise

1 boule 3 -

Supp. Chantilly +0,5

16 -

Supp. Génépi +3 Supp. Charteuse +3

Les Elixirs de Montagne

Nous avons choisi de travailler avec une distillerie artisanale de montagne, la
Maison M, située à Valmorel. Et bien sûr, nous continuons de proposer les grands

classiques de la Chartreuse.

Le Génépi 40 (4cl)

Le Génépi Fragrance 42 (4cl)

Le Génépi Noir (4cl)

La Sapinette (4cl)

La dégustation trilogie Génépi 40 (2cl), fragrance 42 (2cl) & Noir (2cl)

La Chartreuse Verte (4cl)

La Chartreuse Jaune (4cl)

7 -

8 -

15 -

7 -

8 -

8 -

15 -

L a  c a r t e  d e  s a i s o n

2 boules 6 -

Nos prix s'entendent € TTCPour les intolérances alimentaires, ou régimes particuliers merci de vous adresser aux serveurs


