
Le Madame

MENU DE FÊTES

ENTRÉE

DESSERT

Volaille roulée au marron et champignons sauvages,
courge rôtie, jus de volaille truffé

ou
Lotte basse température, panais rôti confit, frit 

et en syphon, bisque de homard

Foie gras mi-cuit, chutney maison et brioche toastée
 ou

Langoustine snackée, courge et safran

PLAT

Bûche chocolat noisette

- groupe à partir de 15 adultes - 

FROMAGE

Brie à la noix de Grenoble
ou

Faisselle, confiture

46 €


