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74 * Planche de charcuterie
e Planche fromages secs de La Grangette
/Da/béa/gem

e Planche mixte

e Endives, Croustillant de cochon & Truffe

Entrées

Lieu Jaune, Radis & coulis vert

e Oeuf, Polenta, Carbonara

e Filet de Veau, Patates douces &

Jus aux Champignons

Plats

(@ - Ravioles Butternut Rdties & Chataignes

e Skrei, Choux fleurs & Curry

M enud

Entrée - Plat - Fromage - Dessert : 42 €
Entrée - Plat - Dessert : 38 €
Entrée - Plat ou Plat - Dessert : 32 €

18 €

10 €

24 €

@ Veggie : Sans viande ni poisson

Nos prix s'entendent TTC

Prix par personne



ﬂ/l enw
en/,fa/n/é

Jusqu’a 10 ans

C&én/

M entagne

Préparées pour un minimum
de 2 personnes

fremages

Supréme de volaille

. 14 €
Pommes de terre grenailles

Glace au choix

e Fondue Savoyarde

Salade, charcuterie & condiments

* Raclette 28 €/pers

Salade, pommes de terre & charcuterie

Supplément charcuterie 5 €

Assortiment de Fromages

Ferme de la Grangette 6 €

Montgaren, St Hugon, Tomme, Cendré, Beauvoir

Selon production

Nos prix s'entendent TTC

Prix par personne



e Chocolat Praliné Noisette

Desserts S 60 % G 9€

e Entremet Pistache

GZ@O@@ La Coupe glacée de Jodie

“La Ferme des 2 Massifs”

Artisanales

2 parfums au choix (selon production) 6 €
vanille, fleur de lait cookies, chocolat,

chartreuse, framboise, Noix

Les Délices de Jodie contiennent des ingrédients naturels minutieusement
sélectionnés, aucun conservateur ni lait en poudre.

Tous nos plats sont intégralement élaborés et cuisinés ici, au sein du Madame.
Ils ont été réfléchis et imaginés par le chef Luc Neyhouser.
Dans la sélection de nos produits, nous privilégions un approvisionnement local, avec des
fournisseurs et partenaires en qui nous avons confiance.
Nous espérons que vous prendrez autant plaisir que nous a déguster ces mets.

Nos prix s'entendent TTC

Prix par personne



